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KOMBİNE: parçalama/sebze doğrama



KOMBİNE: parçalama/sebze doğrama

KOMBİNE: 4 MAKİNE BİR ARADA

Standard

ÖZÜT SIKACAĞI

fONKSIYONU

NARENCIYE SIKACAĞI

FONKSIYONU

Mutfak Kiti Opsiyon

Ö
S

MUTFAK KİTİ*



KOMBİNE: parçalama/sebze doğrama

Düz bıçak

İnce bıçak

Kalın dişli bıçak

 PARÇALAMA

SEBZE DOĞRAMA

*

*

Modeller Yemek sayısı

R 201 XL

R 211 XL

R 301 / R 301 Ultra

R 401 / R 402 / R 402 V.V.

R 502 / R 502 V.V.

R 652 / R 652 V.V.
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KOMBİNE: parçalama/sebze doğrama

20

-
Yemek 
sayısı

30

10

80

10

iç hazne

R 301

R 301 Ultra

R 201 XL R 211 XL

Mutfak Kiti

Mutfak Kiti Mutfak Kiti

Mutfak Kiti

MonofazMonofaz

Monofaz

Monofaz

DOĞRAMA, RENDELEME, ÖĞÜTME, JÜLYEN

1 hız

1 hız 1 hız 1 hız

3.7 Lt

3.7 Lt2.9 Lt2.9 Lt

D İ S K

23

D İ S K

23
D İ S K

23
D İ S K

23

BIÇAK

3

BIÇAK

3

BIÇAK

3
BIÇAK

3



KOMBİNE: parçalama/sebze doğrama

100

20

300

30

400

50

Mutfak Kiti

Mutfak Kiti

Monofaz Monofaz

 R-Mix®  R-Mix®

R 502 V.V. R 652 V.V.

Hız değişimi Hız değişimi

+  KÜBIK VE PARMAK PATATES

DOĞRAMA, RENDELEME, ÖĞÜTME, JÜLYEN

R 502 R 652
Trifaze TrifazeMonofaz veya Trifaze

R 402

R 401
Monofaz

2 hız

1 hız

2 hız 2 hız

7 Lt

7 Lt

5.5 Lt

5.5 Lt

4.5 Lt

4.5 Lt

D İ S K

50

D İ S K

50

D İ S K

50

D İ S K

50

D İ S K

28

D İ S K

23

BIÇAK

3

BIÇAK

3

BIÇAK

3

BIÇAK

3

BIÇAK

3

BIÇAK

3

Püre aksesuarı

Püre aksesuarı

Püre aksesuarı

Püre ezici ekipmanı

Mutfak Kiti

 R-Mix®

Püre aksesuarı

Püre ezici ekipmanı
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KOMBİNE: parçalama/sebze doğrama
Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14

SEÇENEKLER Kod:

Maydanoz için özel

 MOTOR BLOKU

  

 PARÇALAMA FONKSIYON

  

 SEBZE DOĞRAMA FONKSIYON 

R 201 XL - R 211 XL

2.9 Lt
D İ S K

23
BIÇAK

3

R 201 XL

R 201 XL

R 211 XL

  22570  - R 201 XL  

  2129  - R 211 XL  

R 211 XL

ÖNERİLEN DİSK TAKIMLARI:

 1946  -  5 diskli takım 

 1907  -   4 diskli takım 



KOMBİNE: parçalama/sebze doğrama
Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14

R 301

R 301 Ultra

SEÇENEKLER Kod:

R 301 Ultra

R 301

  2525  - R 301  

  2547  - R 301 Ultra  

 MOTOR BLOKU

  

 PARÇALAMA FONKSIYON

 

  

 SEBZE DOĞRAMA FONKSIYON 

   

R 301- R301 Ultra

3.7 Lt
D İ S K

23
BIÇAK

3

Maydanoz için özel

ÖNERİLEN DİSK TAKIMLARI:

 1946  -  5 diskli takım 

 1907  -   4 diskli takım 
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KOMBİNE: parçalama/sebze doğrama
Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14

MUTFAK KİTİ

  27393  -  

  27396  -  

 27392  -  
 27395  -  

YENİ FONKSİYON: 4 MAKİNE BİR ARADA!

Özüt sıkacağı fonksiyonu Narenciye sıkacağı fonksiyonu



11

KOMBİNE: parçalama/sebze doğrama
Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14

SEÇENEKLER Kod:

4.5 Lt
BIÇAK

3

Maydanoz için özel

R 401

R 402 Trifaze

  2433  - R 402 Trifaze  

  2425  - R 401  

  MOTOR BLOKU

  

  PARÇALAMA FONKSIYON

   

  

  SEBZE DOĞRAMA FONKSIYON

  

R 401 - R402

R 401

R 402 TRIFAZ

ÖNERİLEN DİSK TAKIMLARI:

 1946  -   5 diskli takım:

 1907  -   Sadece R 401. 4 diskli takım: 

 1944  -  Sadece R 402. için 6 disklik takım: 

3 Kübik 

2 Parmak 

Patates

D İ S K

23

D İ S K

28

R 402 Monofaz

R 402 MONOFAZ

 

  2453  - R 402 Monofaz  

3 Kübik 

2 Parmak 

Patates
D İ S K

28
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KOMBİNE: parçalama/sebze doğrama
Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14

ÖNERİLEN DİSK TAKIMLARI:

 1933  -   Restoranlar için 8 disklik takım: 

 1942  -  Kurumlar için 12 disklik takım

 1943  -  Restoranlar için 7 disklik takım:

R 502

R 502 V.V.

  2483  - R 502  

  2481  - R 502 V.V.  

 MOTOR BLOKU

  

 PARÇALAMA FONKSIYON

 
  

 SEBZE DOĞRAMA FONKSIYON

   

R 502 - R 502 V.V.

10 Kübik 

3 Parmak 

Patates

 R-MIX
®

5.5 Lt
D İ S K

50
BIÇAK

3

SEÇENEKLER Kod:

R 502

R 502 V.V.

+

1
2 +1 2

+1 2



KOMBİNE: parçalama/sebze doğrama
Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14

Kombine: parçalama/sebze doğrama

R 652 - R 652 V.V.

Ekstra 

Ergonomik

ALIŞILMADIK ÖLÇÜDE 

KULLANICI DOSTU!

KAPAKBIÇAK TERTIBATI

EKSTRA HASSAS

YAN ÇIKARTMA 

SISTEMI

EKSTRA GENİŞ

Ekstra büyük hazne: 

7 lt 

paslanmaz 

çelik hazne
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KOMBİNE: parçalama/sebze doğrama
Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14

  2136  - R 652  

  2471  - R 652 V.V.  

SEÇENEKLER Kod:

ÖNERİLEN DİSK TAKIMLARI:

 1933  -   Restoranlar için 8 disklik takım: 

 1942  -  Kurumlar için 12 disklik takım

 1943  -  Restoranlar için 7 disklik takım:

R 652

R 652 V.V.

R 652

R 652 V.V.

 MOTOR BLOKU

  

 PARÇALAMA FONKSIYON

 

  

 SEBZE DOĞRAMA FONKSİYON

   

R 652 - R 652 V.V.

 R-MIX
®

10 Kübik 

3 Parmak 

Patates

5.5 Lt
D İ S K

50
BIÇAK

3



DİSK KOLLEKSIYONU
Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14
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16 diskli MultiCut paketi

HER ŞEKİLDE VE BOYUTTA MEYVE VE SEBZELER

16 diskli pakette, 2 disk ücretsizdir

16 diskli MultiCut paketi*: Ref.  2022 



Ø 190 mmØ 175 mmØ 175 mm Ø 190 mm

DİSK KOLLEKSIYONU

R 201 XL

R 211 XL 

R 301

R 301 Ultra

R 401

 R 402

CL 40

CL30 

bistro
DİSKLER

 R 502/R 502 V.V.

R 652/R 652 V.V.  CL 50 

Gourmet
 CL 50/CL 50 Ultra

CL 52/CL 55/CL 60 CL 20 

İNCE Badem file 0.6 mm 

DİLİMLEYİCİLER  0.8 mm 

 1 mm 

 2 mm 

 3 mm 

 4 mm 

 5 mm 

 6 mm 

 8 mm 

 10 mm 

 14 mm 

 4mm Pişmiş ürün

 6mm Pişmiş ürün

DALGALI  2 mm 

 3 mm 

 5 mm 

RENDELEYİCİLER  1.5 mm 

 2 mm 

 3 mm 

 4 mm 

 5 mm 

 6 mm

 7 mm 

 9 mm 

 Parmesan

 Rostis tipi ürün

 0.7 mm Turp

 1 mm Turp

 1.3 mm Turp

ŞERİT  1 x 8 mm 

USULÜ KESME  1 x 30 Soğan/lahana

 2 x 4 mm

 2 x 6 mm

 2 x 8 mm

 2 x 10 mm

 2 x 2 mm

 2.5 x 2.5 mm

 3 x 3 mm

 4 x 4 mm

 6 x 6 mm

 8 x 8 mm



DİSK KOLLEKSIYONU

Ø 175 mm Ø 190 mmØ 190 mm

 R 402

DİSKLER
 R 502/R 502 V.V.

R 652/R 652 V.V. CL 50 Gourmet 

Maydanoz kitiCL 40

CL30 bistro

 CL 50/CL 50 Ultra

CL 52/CL 55/CL 60

KÜBİK
(KUŞBAŞI)

 5 x 5 x 5 mm

 8 x 8 x 8 mm
KESME 

EKIPMANLARİ  10 x 10 x 10 mm

 12 x 12 x 12 mm

 14 x 14 x 5 mm (mozzarella)

 14 x 14 x 10 mm

 14 x 14 x 14 mm

IZGARASI +  20 x 20 x 20 mm

DİLİMLEYİCİ DİSK
 25 x 25 x 25 mm

 50 x 70 x 25 mm (salade)

PARMAK PATATES

EKİPMANI
 8 x 8 mm

 10 x 10 mm

 10 x 16 mm

 BRUNUAZ  2 x 2 x 2 mm

 3 x 3 x 3 mm

 4 x 4 x 4 mm

WAFFLE  2 mm

 3 mm

 4 mm

 6 mm

AKSESUARLAR  Kod:

R 201 XL’DAN R 402’YE DUVARA 

MONTE EDILEBILIR BIÇAK VE DISK 

TUTUCU

4 PASLANMAZ ÇELIK ÇIVI ILE 

DUVARA MONTE EDILEBILEN 

DISK TUTUCU

POLİKARBONAT DİSK RAFI
R502 - R652 V.V. disk için

CL50 - CL60 V.V.

PASLANMAZ DUVAR

TİPİ DİSK ASKISI

D-CLEAN KIT:
TEMİZLEME GEREÇLERİ SEBZE 

SALATASI TİPİ IZGARALAR

DISKLERIN KORUNMASI

R502 - R652 V.V. disk için

CL50 - CL60 V.V.

HATIRLATMA
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DİSK KOLLEKSIYONU
Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14

En fazla kesim çeşitliliği

İnce dilimleyiciler

0.6 mm

 2 mm

  0.8 mm

3 mm

 1 mm

 4 mm

 5 mm  8 mm  10 mm

14 mm* Pişmiş ürün 4 mm Pişmiş ürün 6 mm

 6 mm

 CL 20, CL 40, CL 30 Bistro, R 201 XL , R 211 XL, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402
 CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 502 V.V., R 652, R 652 V.V.



DİSK KOLLEKSIYONU
Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14

En fazla kesim çeşitliliği
Şerit usulü kesme

Parmak patates ekipmanı

  1 x 8 mm

   1 x 30 mm

  2 x 2 mm

   2 x 4 mm    2 x 6 mm

   2 x 8 mm    2 x 10 mm

   3 x 3 mm 4 x 4 mm

8 x 8 mm 10 x 10 mm 10 x 16 mm

6 x 6 mm 8 x 8 mm

   2.5 x 2.5 mm

 CL 20, CL 40, CL 30 Bistro, R 201 XL , R 211 XL, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402

 CL 40, R 402

 CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 502 V.V., R 652, R 652 V.V.

 CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 502 V.V., R 652, R 652 V.V.
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DİSK KOLLEKSIYONU

Rendeleyiciler

 1.5 mm 2 mm 3 mm 4 mm

Parmesan Rostis tipi ürün Turp 1 mm

5 mm 7 mm6 mm 9 mm

Dalgalı

 2 mm  3 mm  5 mm

 CL 20, R 201 XL , R 211 XL, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402

 CL 20, CL 40, CL 30 Bistro, R 201 XL , R 211 XL, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402

* CL 40, CL 30 Bistro

 CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 502 V.V., R 652, R 652 V.V.

 CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 652

En fazla kesim çeşitliliği

Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14



DİSK KOLLEKSIYONU

Kübik (kuşbaşı) kesme ekipmanları
 CL 40, CL 30 B istro, R 402
 CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 502 V.V., R 652, R 652 V.V.

 5x5x5 mm  8x8x8 mm  10x10x10 mm

 12x12x12 mm  14x14x5 mm  14x14x10 mm*

  14x14x14 mm*  20x20x20 mm* 25x25x25 mm*

 50x70x25 mm*

En fazla kesim çeşitliliği

Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14
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DİSK KOLLEKSIYONU

CL 50 Gourmet 
Özel Kesimler

Brunuaz

Waffl  e

 CL 50 Gourmet

 CL 50 Gourmet

 2x2x2 mm

 2 mm

 4 mm

 3 mm

 6 mm

 3x3x3 mm  4x4x4 mm

Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14



SEBZE DOĞRAMA
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SEBZE DOĞRAMA

20

-

80

20
Yemek 
sayısı

30

10

80

20

70

10

400

50

50 kg’a 
kadar

200 kg’a 
kadar

50 kg 150 kg

200 kg 500 kg

Saatte uygulanabilir 

kesim miktarı

Saatte teorik 

kesim miktarı

Püre ezici ekipmanıPüre aksesuarı

TEZGAH ÜSTÜ MODELLER

DOĞRAMA, DALGALI DOĞRAMA, RENDELEME, JÜLYEN

+ KÜBİK KESME VE PARMAK PATATES

+  BRUNUAZ & WAFFLE

 Monofaz  Monofaz

 Monofaz

 Monofaz veya  Trifaze

 Monofaz veya  Trifaze

 Monofaz

CL 20 CL 40

CL 30 Bistro

CL 50

CL 50 Ultra

CL 50 Gourmet

 1 hız  1 hız

 1 hız

1 veya 2 hız

1 veya 2 hız

 1 hız

Püre aksesuarı

Püre aksesuarı

D İ S K

28

D İ S K

28

D İ S K

50

D İ S K

50

D İ S K

53

D İ S K

23

Maydanoz Kiti



 Monofaz veya  Trifaze

 Monofaz veya  Trifaze

 Trifaze

 Trifaze

 Trifaze

CL 55  İtme Kafalı

CL 55 2 Kafalı

CL 60 İtme Kafalı

CL 60 2 Kafalı

CL 60 Çalışma İstasyonu

2 hız

2 hız

2 hız

2 hız

2 hız

Püre ezici ekipmanı

Püre ezici ekipmanı

Püre ezici ekipmanı

Püre ezici ekipmanı

Püre ezici ekipmanı

SEBZE DOĞRAMA

300

30

600

70

1000

100

3000

300

250 kg 400 kg 600 kg

750 kg 1200 kg 1800 kg

DOĞRAMA, DALGALI DOĞRAMA, RENDELEME, JÜLYEN

+ KÜBİK KESME VE PARMAK PATATES

AYAKLI MODELLER

 Monofaz

CL 52

 1 hız

Püre ezici ekipmanı

D İ S K

50
D İ S K

50

D İ S K

50

D İ S K

50

D İ S K

50

D İ S K

50
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CL 20

CL 40

CL 30 Bistro

CL 20

CL 40

CL 30 Bistro

  22394  - CL 20  

  24570  - CL 40  

  24432  - CL 30 Bistro  

 1946  -   CL 20 ve CL 30 Bistro için 5 disklik takım:

 1907  -   CL 20 ve CL 30 Bistro için 4 disklik takım:

 1945  -  CL 30 Bistro için 6 disklik takım:

 1909  -   CL 30 Bistro için 8 disklik takım:

 3 Kübik 

2 Parmak 

Patates

 3 Kübik 

2 Parmak 

Patates

 MOTOR BLOKU

  

 SEBZE DOĞRAMA FONKSIYON

   

CL 20 - CL 30 Bistro - CL 40

D İ S K

28

D İ S K

28

SEBZE DOĞRAMA

D İ S K

23

Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14



CL 50 GourmetCL 50 Gourmet Maydanoz kiti

  

 24453   - CL 50 Gourmet  

 3 Brunuaz 

4 Waffl  eD İ S K

53

SEBZE DOĞRAMA

*- Parça ile 58 mm

*- Parçasız 68 mm

Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14

Waffle

Tabbule ve kebap için özel 1 mm’lik « Maydanoz Kit »

Tabbule kiti

Kod:  28194  -   Özel 1 mm’lik « Maydanoz Kit » 

 Kod:  28192  - Lübnan salatası kiti 

2 mm

2 mm

2x2x2 mm 3x3x3 mm 4x4x4 mm

3 mm 4 mm 6 mm

Ölçek 1

6 mm

Brunuaz

 Kod:  28198  - Waffle 2 mm 

Kod:  28199  - Waffle 3 mm 

Kod:  28177  - Waffle 4 mm 

Kod:  28178  - Waffle 6 mm 

 Kod:  28174  - Brunuaz 2 x 2 x 2 mm  

 Kod:  28175  - Brunuaz 3 x 3 x 3 mm  

 Kod:  28176  - Brunuaz 4 x 4 x 4 mm 

- -

2 x 2 x 2 mm 3 x 3 x 3 mm 4 x 4 x 4 mm

3 disk

4 disk
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SEBZE DOĞRAMA

Püre aksesuarı

 

Püre aksesuarı
Püre aksesuarı: şunlardan oluşmaktadır: 

  28207  -  

  28209  -  

  28208  -  

  28210  -  

+

1

2

+1 2

+1 2

1

1

Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14



SEBZE DOĞRAMA

CL 50 

CL 50 Ultra 

CL 50 

CL 50 Ultra 

  24440  - CL 50 Monofaz  

  24465  - CL 50 Ultra Monofaz  

 MOTOR BLOKU

  

 SEBZE DOĞRAMA FONKSIYON

  

  

  

   

CL 50 - CL 50 Ultra

10 Kübik 

3 Parmak 

Patates

D İ S K

50

Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14

ÖNERİLEN DİSK TAKIMLARI:

 1933  -   Restoranlar için 8 disklik takım:

 1942  -  Toplu Yemek Fabrikaları için 12 disklik takım:

 1943  -  7 diskli Asya takımı:
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SEBZE DOĞRAMA

 MOTOR BLOKU

  

 SEBZE DOĞRAMA FONKSIYON

  

  

  

  

  

  

CL 52

CL 52

  24490  - CL 52  

D İ S K

5010 Kübik 

3 Parmak 

Patates

CL 52

ÖNERİLEN DİSK TAKIMLARI:

 1933  -   Restoranlar için 8 disklik takım:

 1942  -  Toplu Yemek Fabrikaları için 12 disklik takım:

 1943  -  7 diskli Asya takımı:

Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14



SEBZE DOĞRAMA

 CL 52 Sebze Doğrama

ALIŞILMADIK ÖLÇÜDE 

KULLANICI DOSTU!

EKSTRA GÜÇLÜ
KULLANIŞLI BOŞALTIM

EKSTRA GENİŞ

EKSTRA HASSAS

Çok miktarda sebzeyi çabucak doğrayabilmek için tasarlandı

Ekstra Ergonomik

Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14
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SEBZE DOĞRAMA

  2214  - CL 55 İtme Kafalı   
  2245  - CL 55 İtme Kafalı  

  2211  - CL 55 2 Kafalı  
  2244  - CL 55 2 Kafalı  

Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14

ÖNERİLEN DİSK TAKIMLARI:

 1927  -   Restoranlar için 8 disklik takım:

 1942  -  Toplu Yemek Fabrikaları için 12 disklik takım:

 1943  -  7 diskli Asya takımı:

CL 55 İtme Kafalı

CL 55 2 Kafalı

 MOTOR BLOKU

  
  

 SEBZE DOĞRAMA FONKSIYON

   

  

CL 55  2 Kafalı - CL 55  İtme Kafalı

CL 55  İtme Kafalı

CL 55 2 Kafalı

D İ S K

5010 Kübik 

3 Parmak 

Patates



SEBZE DOĞRAMA
Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14

CL 55 AKSESUARLAR

Püre ezici ekipmanı

  28188  Ø 3 mm 

  28206  Ø 6 mm 

4 düz tüplü ağız CL55

50 mm’lik 2 tüp ve

70 mm’lik 2 tüp

 28161  

Düz ve eğik tüplü 

ağız CL55

 28155  

Otomatik kafa

 28170  

Entegre tüplü itme 

kafası

 39673    

3 kızartmalık patates 

doğrama çeşidi

8 x 8 mm

10 x 10 mm

16 x 16 mm
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SEBZE DOĞRAMA
Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14

1800 kg

PÜRE YAPMA 

EKIPMANI

ERGO MOBIL 

EL ARABASI
İTMELI KAFA 4 DÜZ TÜPLÜ AĞIZ

+ 16 DISKLI KOMPLE PAKET

ÖZEL CL60 VERIMLILIK PAKETI

OTOMATIK KAFA

Üst kısım:

Alt kısım:

Dönen sistem



SEBZE DOĞRAMA
Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14

  2332  - CL 60 Çalışma İstasyonu  

 MOTOR BLOKU

  
  

 SEBZE DOĞRAMA FONKSIYON

  

  Delivered with :
  
  +
  +
  +
  +    
  +
  + 
  + 

CL 60 Çalışma İstasyonu

CL 60 Çalışma İstasyonu

DÖNER ALT RAF

ERGO MOBIL EL ARABASI

16 diskli MultiCut paketi

D İ S K

5010 Kübik 

3 Parmak 

Patates
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CL 60 AKSESUARLAR

 Otomatik kafa 

Ile besleme tablası

 39681  

    İtmeli Kafa

 39680  

Düz ve eğik tüplü 

ağız CL60

 28157  

Püre ezici ekipmanı

  28188  Ø 3 mm

  28206  Ø 6 mm

4 düz tüplü ağız 

50 mm’lik 2 tüp ve

70 mm’lik 2 tüp

 28162 

Paslanmaz mobil stand

 49066   

3 parmak patates 

doğrama çeşidi

8 x 8 mm

10 x 10 mm

16 x 16 mm

En fazla kesim çeşitliliği
D İ S K

50

SEBZE DOĞRAMA
Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14



  2319  - CL 60 İtme Kafalı   

  2325  - CL 60 2 Kafalı   

ÖNERİLEN DİSK TAKIMLARI:

 1927  -   Restoranlar için 8 disklik takım:

 1942  -  Toplu Yemek Fabrikaları için 12 disklik takım:

 1943  -  7 diskli Asya takımı:

CL 60 İtme Kafalı

CL 60 2 Hoppers MOTOR BLOKU

  
  

 SEBZE DOĞRAMA FONKSIYON

  

CL 60 2 Kafalı

CL 60 İtme Kafalı

 

CL 60 2 Kafalı - CL 60 İtme Kafalı

D İ S K

5010 Kübik 

3 Parmak 

Patates

SEBZE DOĞRAMA
Eksiksiz disk koleksi-

yonu bakınız sayfa 14
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SETÜSTÜ PARÇALAMA



SETÜSTÜ PARÇALAMA

S
E

T
Ü

S
T

Ü
 P

A
R

Ç
A

L
A

M
A

KALIN KIYIM İNCE KIYIM SOSLAR

YOĞURMA ÖĞÜTÜCÜ

Yeşillik doğrama Fındık, fıstık öğütme

Çalışma imkânı

Modeller

Çalışılan maksimum miktarlar

Küver sayısı
Çalışma 

süresiKıyım Sos Yoğurma Öğütücü

R 2 / R 2B

R 3 1500

R 4 1500 / R 4 / R 4 V.V.

R 5 Plus / R 5 V.V.

R 6 / R 6 V.V.

R 8 

R 10



SETÜSTÜ PARÇALAMA

1 HIZ 1500 devir/dk

Yemek 
sayısı

20

10

30

10

50

10

80

20

R 2 B

R 2

R 3-1500 R 4-1500 R 5 Plus

R 5 Plus

R 5 V.V.

R 4

R 4 V.V.

Monofaz

Monofaz

Monofaz Monofaz Monofaz

MonofazMonofaz

 Trifaze Trifaze

300-3500 devir/dk DEĞİŞTİRİLEBİLİR HIZ

2 HIZ: 1500/3000 devir/dk1 HIZ 1500 devir/dk

 R-Mix®

1 kg 1.5 kg 2.5 kg 3.5 kg
Bir seferde 

yapılan 
parçalama

2.9 Lt

2.9 Lt

3.7 Lt 5.5 Lt4.5 Lt

BIÇAK

3
BIÇAK

3
BIÇAK

3

BIÇAK

3

BIÇAK

3

5.5 Lt4.5 Lt

BIÇAK

3
BIÇAK

3

5.5 Lt4.5 Lt

BIÇAK

3
BIÇAK

3



SETÜSTÜ PARÇALAMA

100

20

150

20

200

50

R 6

R 6 V.V.

R 8 R 10

R 10 V.V.
Monofaz Monofaz

 Trifaze  Trifaze

R-Vac® opsiyonel. R-Vac® opsiyonel.

R-Vac® opsiyonel.

 Trifaze

300-3500 devir/dk DEĞİŞTİRİLEBİLİR HIZ

2 HIZ: 1500/3000 devir/dk

 R-Mix® R-Mix®

3.5 kg 4 kg 5.5 kg

R-Vac®

 R-Mix®

7 Lt 8 Lt 11.5 Lt

BIÇAK

3
BIÇAK

3
BIÇAK

3

7 Lt 11.5 Lt

BIÇAK

3
BIÇAK

3
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SETÜSTÜ PARÇALAMA

R 2

R 2 B

R 3-1500

R 2 R 3
SEÇENEKLER Kod: Kod:

R 2

R 2 B

R 3-1500

  22100  - R 2  

  22113  - R 2 B  

  22382  - R 3-1500  

2.9 Lt

2.9 Lt

3.7 Lt

 MOTOR BLOKU

  

 PARÇALAMA FONKSIYON

R 2 - R 2 B - R 3-1500

BIÇAK

3

Maydanoz için özel



SETÜSTÜ PARÇALAMA

R 4

R 4-1500

R 4 V.V.

SEÇENEKLER Kod:

R 4

R 4-1500

R 4 V.V. 

  22437  - R 4  

  22430  - R 4-1500  

  22441  - R 4 V.V.  

4.5 Lt
 MOTOR BLOKU

  

 PARÇALAMA FONKSIYON

 
  

R 4 - R 4-1500 - R4 V.V.

BIÇAK

3

Maydanoz için özel
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SETÜSTÜ PARÇALAMA

R 5 Plus Monofaz

R 5 Plus Trifaze

R 5 V.V.

SEÇENEKLER Kod:

R 5 Plus Monofaz

R 5 Plus Trifaze

R 5 V.V. 

  24323  - R 5 Plus  

  24309  - R 5 Plus  

  24336  - R 5 V.V.  

5.5 Lt
  MOTOR BLOKU

  

 PARÇALAMA FONKSIYON

 
  

R 5 Monofaz - R 5 Trifaze - R 5 V.V. 

 R-MIX
®

BIÇAK

3

Maydanoz için özel



SETÜSTÜ PARÇALAMA

R 6

R 6 V.V.

SEÇENEKLER Kod:

R 6

R 6 V.V.

  24314  - R 6  

  24304  - R 6 V.V.  

7 Lt
 MOTOR BLOKU

  
  

 PARÇALAMA FONKSIYON

  
  

R 6 - R 6 V.V. 

 R-MIX
®

BIÇAK

3

Maydanoz için özel
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SETÜSTÜ PARÇALAMA

VAKUM İŞLEVİ

R-MIX FONKSIYONU
TÜM R 5 V.V., R 6 V.V., R 10 V.V., R 15 V.V., R 20 V.V.

Vakumlu çalışma avantajları:

 

60 - 

500 devir/dk arasında değişken hızda

SEÇENEK: EK OLARAK 3,5 VE 4 LİTRE HAZNE

    27374  -  3,5 lt paslanmaz hazne, düz bıçak ile teslim 
    27375  -  4 lt paslanmaz hazne, düz bıçak ile teslim 
    27107  -  
    27106  -  
  101801  -  
  101800  -  



SETÜSTÜ PARÇALAMA

R 8

SEÇENEKLER Kod:

R 8

R 8 SV

  21291  - R 8  

  2040  - R 8 SV  

8 Lt
 MOTOR BLOKU

  

 PARÇALAMA FONKSIYON

 

 R-VAC
®

R 8 - R 8 SV

BIÇAK

3
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SETÜSTÜ PARÇALAMA

R 10

R 10 V.V.

SEÇENEKLER Kod:

R 10

R 10 V.V.

R 10 SV

  21391  - R 10  

  21385  - R 10 V.V.  

  2044  - R 10 SV  

11.5 Lt
 MOTOR BLOKU

  

 PARÇALAMA FONKSIYON

 

R 10 - R 10 SV - R 10 V.V. 

 R-MIX
®

 R-VAC
®

BIÇAK

3



DİK TİP PARÇALAYICI

D
İK

 T
İP

 P
A

R
Ç

A
L

A
Y

IC
I

Kapak silici

Gösterge tablosu

Hazne kilitleme levyesi

Paslanmaz bıçak

Paslanmaz hazne

Paslanmaz şase

Tekerlek (opsiyon)



DİK TİP PARÇALAYICI

Yemek 
sayısı

250

50

300

50

400

100

R 15 R 20 R 23

R 15 V.V. R 20 V.V.

R-Vac® opsiyonel. R-Vac® opsiyonel.

R-Vac® opsiyonel.R-Vac® opsiyonel.

 Trifaze

 Trifaze

 Trifaze

 Trifaze

 Trifaze

300-3500 devir/dk DEĞİŞTİRİLEBİLİR HIZ

2 HIZ: 1500/3000 devir/dk

 R-Mix®  R-Mix®

3 - 9 kg 3 - 12 kg 4 - 14 kg
Bir seferde 

yapılan 
doğrama

R-Vac®  R-Mix®

15 Lt 20 Lt 23 Lt

15 Lt 20 Lt

BIÇAK

3

BIÇAK

3

BIÇAK

3

BIÇAK

3
BIÇAK

3



DİK TİP PARÇALAYICI

500

100

1000

200

3000

300

R 30 R 45 R 60
 Trifaze  Trifaze  Trifaze

2 HIZ: 1500/3000 devir/dk

4 - 17 kg 6 - 27 kg 6 - 36 kg

28 Lt 45 Lt 60 Lt

BIÇAK

3
BIÇAK

3 3
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Modeller
Çalışılan maksimum miktarlar

Küver sayısı
Çalışma

süresi

R 15

R 20

R 23

R 30

R 45

R 60

Çalışma imkânı

KALIN KIYIM İNCE KIYIM SOSLAR

YOĞURMA

YEŞILLIK DOĞRAMA

ÖĞÜTÜCÜ

FINDIK FISTIK ÖĞÜTME

Düz bıçak

Kalın dişli

bıçak

İnce Dişli

bıçak

DİK TİP PARÇALAYICI



DİK TİP PARÇALAYICI

D
İK

 T
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R 15

R 15 V.V.

SEÇENEKLER Kod:

R 15

R 15 V.V.

  51491  - R 15  

  51487  - R 15 V.V.  

 MOTOR BLOKU

  

 PARÇALAMA FONKSIYON

 

R 15 - R 15 V.V. 

 R-MIX
®

BIÇAK

3 15 Lt



DİK TİP PARÇALAYICI

R 20

R 20 V.V.

SEÇENEKLER Kod:

R 20

R 20 V.V.

  51591  - R 20  

  51587  - R 20 V.V.  

 MOTOR BLOKU

  

 PARÇALAMA FONKSIYON

 
  
  

R 20 -  R 20 V.V. 

 R-MIX
®

20 Lt
BIÇAK

3



DİK TİP PARÇALAYICI

D
İK

 T
İP

 P
A

R
Ç

A
L

A
Y

IC
I

R 23

R 23

  51331  - R 23  

 MOTOR BLOKU

  

 PARÇALAMA FONKSIYON

 

R 23 - R 30

BIÇAK

3

R 30

R 30

  52331  - R 30  

23 Lt

28 Lt

R 23 R 30

SEÇENEKLER Kod: Kod:



DİK TİP PARÇALAYICI

R 45

R 60

R 45

  53331  - R 45  

 MOTOR BLOKU

  

 PARÇALAMA FONKSIYON

 

R 45 - R 60

BIÇAK

3

R 60

  54331  - R 60  

45 Lt

60 Lt

R 45 R 60

SEÇENEKLER Kod: Kod:
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 BLIXER®



BLIXER® - TEZGAH ÜSTÜ MODELLER

2 2 3

10 15 18

Porsiyonluk 
menüler için

Bir işlemde 

yapılan doğrama 

miktarı
0.3 - 2 kg 0.4 - 3 kg 0.5 - 3.5 kg

200 gramlık 
porsiyon 

sayısı:

Mini

Maksi

Blixer 4

Blixer 4 V.V.

Blixer 5 Plus

Blixer 5 V.V.

TrifazeTrifaze

300-3500 devir/dk DEĞİŞTİRİLEBİLİR HIZ

2 HIZ: 1500/3000 devir/dk

4.5 Lt

4.5 Lt

5.5 Lt

5.5 Lt

MonofazMonofaz

Blixer 2 Blixer 3 Blixer 4
Monofaz Monofaz Monofaz

1 HIZ 1500 devir/dk

2.9 Lt 3.7 Lt 4.5 Lt



BLIXER® - TEZGAH ÜSTÜ MODELLER

3 5 10

23 25 33

0.6 - 4.5 kg 1 - 5 kg 2 - 6.5 kg

Blixer 6

Blixer 6 V.V.

Blixer 8

Blixer 8 V.V.

Blixer 10

Blixer 10 V.V.

Trifaze Trifaze Trifaze

300-3500 devir/dk DEĞİŞTİRİLEBİLİR HIZ

2 HIZ: 1500/3000 devir/dk

7 Lt

7 Lt

8 Lt

8 Lt

11.5 Lt

11.5 Lt

MonofazMonofazMonofaz

X =

Porsiyonun 

ağırlığı

Ortalama 

porsiyon ölçüsü

Karıştırılmış 

yemeklerin sayısı

Toplam ağırlık

Antreler 80 g  g X =Porsiyonlar  g

Et/Balık 150 g  g X =Porsiyonlar  g

Sebzeler 200 g  g X =Porsiyonlar  g

tatlılar 80 g  g X =Porsiyonlar  g

BLIXER®’INIZI NASIL SEÇECEKSINIZ?

 B
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 BLIXER®

Çalışma kapasiteleri

Modeller
Hazne kapasitesi Çalışılanmaksimum miktarlar 200 gramlık 

porsiyon sayısı

Blixer 2

Blixer 3

Blixer 4 - 4 3000 - 4 V.V.

Blixer 5 Plus - 5 V.V.

Blixer 6 - 6 V.V.

Blixer 8 - 8 V.V. 1

Blixer 10 - 10 V.V.

Blixer 15 - 15 V.V.

Blixer 20 - 20 V.V.

Sağlıklı – Püre yiyecek



 B
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 BLIXER®

Blixer 2

Blixer 3

Blixer 2 Blixer 3

SEÇENEKLER Kod: Kod:

Blixer 2

Blixer 3

  33228  - Blixer 2  

  33197  - Blixer 3  

2.9 Lt

3,7 Lt

 MOTOR BLOKU

  

 BLIXER FONKSİYONU

  

Blixer 2 - Blixer 3



 BLIXER®

Blixer 4-Trifaze

Blixer 4-Monofaz

Blixer 4 V.V.

SEÇENEKLER Kod:

Blixer 4 Trifaze

Blixer 4 Monofaz

Blixer 4 V.V. 

  33215  - Blixer 4 Trifaze  

  33208  - Blixer 4-3000  

  33220  - Blixer 4 V.V.  

4.5 Lt
 MOTOR BLOKU

  

 BLIXER FONKSİYONU

  

Blixer 4 - Blixer 4-3000 - Blixer 4 V.V.



 BLIXER®

 B
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Blixer 5 Plus

 MOTOR BLOKU

  

 BLIXER FONKSİYONU

  

Blixer 5 Plus - Blixer 5 V.V. - Blixer 6 - Blixer 6 V.V.

Blixer 5 Plus 

  33164  - Blixer 5 - Trifaze  

Blixer 5 V.V.

  33171  - Blixer 5 V.V.  Blixer 6

Blixer 6

  33227  - Blixer 6  

Blixer 6 V.V.

  33155  - Blixer 6 V.V.  

Blixer 5 Blixer 6

SEÇENEKLER Kod: Kod:

5,5 Lt

5,5 Lt

7 Lt

7 Lt



 BLIXER®

Blixer 8

Blixer 8 V.V.

Blixer 8

Blixer 8 V.V.

 MOTOR BLOKU

  

 BLIXER FONKSİYON

 

  

Blixer 8 - Blixer 8 V.V.

SEÇENEKLER Kod:

8 Lt

  21311  - Blixer 8  

  21305  - Blixer 8 V.V.  



 BLIXER®

Blixer 10

Blixer 10 V.V.

Blixer 10

Blixer 10 V.V.

 MOTOR BLOKU

  

 BLIXER FONKSİYON

 

  

Blixer 10 - Blixer 10 V.V.

SEÇENEKLER Kod:

11.5 Lt

  21411  - Blixer 10  

  21405  - Blixer 10 V.V.  

 B
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Mini MP CMP MP Ultra

Az miktarlar için 45 litreye kadar 

restoran 

kullanımı için

Kurum, yemekhane veya ticari 

yemek şirketlerine yöneliktir. 

Yoğun kullanım.

EL MİKSERLERİ

310 W

440 W

1000 W

350 W
400 W

500 W

750 W
850 W

55
0 

m
m

60
0 

m
m 74

0 
m

m

15 litre 30 litre 45 litre 50 litre 100 litre 200 litre 300 litre 400 litre

35
0 

m
m

35
0 

m
m

45
0 

m
m

M İ N İ

 O R T A

 B Ü Y Ü K

220 W
250 W

270 W

Küçük miktarda 
malzeme 

yapımında Restoranlar için Büyük üretim ve yemekhaneler için

Mini MP

CMP

MP

 bakınız 

sayfa 68

 bakınız 

sayfa 70

 bakınız 

sayfa 72

 Easy Plug 



EL MİKSERLERİ

 KULLANICI KONFORU TEMİZLEME

 3 paslanmaz ayarlanabilir destek

 üniversal paslanmaz destek

 HACCP HACCP

1

1

2

2

AdviceAdvice

 M
P

 bakınız 

sayfa 76

 bakınız 

sayfa 76

 bakınız 

sayfa 77

 bakınız 

sayfa 79

500 W

310 W

350 W

440 W

500 W

C O M B I

15 litre 30 litre 50 litre 100 litre 100 litre

250 W
270 W

Küçük miktarda 
malzeme 

yapımında 

Mini MP - CMP - MP Ultra - MP FW Ultra



EL MİKSERLERİ

ÖZEL

EMÜLSİYON

Mini MP 160 V.V., Mini MP 190 V.V., Mini MP 240 V.V.

Mini boy, maksi performans.

Özel «soslar, püreler ve küçük miktarda malzemeler»

MİNİ SERİ

 

 

Mini MP
190 VV 

Mini MP
160 VV 

 190 m
m160 m

m

Mini MP
240 VV 

270 W

250 W

240 m
m

220 W



EL MİKSERLERİ

MİNİ SERİ

Mini MP 160 V.V.

Mini MP 190 V.V.

Mini MP 240 V.V.

Mini MP 190 Combi

Mini MP 240 Combi

 

Mini MP 160 V.V. - Mini MP 190 V.V. - Mini MP 240 V.V.

  34690  - Mini MP 160 V.V.  

  34700  - Mini MP 190 V.V.  
  27333  - Mini MP için çırpıcı aksesuarı 

  34710  - Mini MP 240 V.V.  
  27333  - Mini MP için çırpıcı aksesuarı 

TAMAMI

PASLANMAZ 
ÇAN

Çırpma fonksiyon

 M
P



EL MİKSERLERİ

PASLANMAZ

PASLANMAZ

 ORTA SERİ CMP

Kompakt, Kullanışlı «Restaurantlara Özel»

GÜÇ

KONFOR

ERGONOMİ

HİJYEN

ÇOK AMAÇLI

PERFORMANS

Güçlendirilmiş

motor: 

TAMAMI

PASLANMAZ

ÇELK ÇAN



EL MİKSERLERİ

ORTA SERİ CMP

 CMP 250 V.V.

 CMP 300 V.V.

 CMP 350 V.V.

 

CMP 250 V.V. - CMP 300 V.V. - CMP 350 V.V.

  34240 A - CMP 250 V.V.  

  34230 A - CMP 300 V.V.  

  34250 A - CMP 350 V.V.  

REGÜLASYONLU

SİSTEM

TAMAMI

PASLANMAZ 
ÇAN

CMP 250 Combi

CMP 300 Combi

Çırpma fonksiyon

 M
P



EL MİKSERLERİ

ERGONOMİ

HİJYEN

ÇIKARILABILIR CIHAZ BESLEME KABLOSU

 

Cihaz 

döndürüldüğünde elektrik 

kablosunun dolanmasını 

engelleyen yeni sistem.

Daha kolaylaştırılmış bir temizlik ve bakım için, 

sökülebilir paslanmaz çan ve paslanmaz bıçak.

PASLANMAZ

PASLANMAZ

PASLANMAZ

PASLANMAZ

PASLANMAZ

BÜYÜK SERİ

Ergonomik sap

tek elle 

değiştirebileceğiniz hız düğmesi.

Motor 

parçası uzantıları.

Yeni, güç kablosu sarma sistemi, 



EL MİKSERLERİ

BÜYÜK SERİ

  MP 350 Ultra

  MP 450 Ultra

 MP 350 V.V. Ultra

 MP 450 V.V. Ultra

 MP 350 Combi Ultra

 MP 450 Combi Ultra

  

 MP 350 Ultra -  MP 350 V.V. Ultra -  MP 450 Ultra -  MP 450 V.V. Ultra 

  34800  - MP 350 Ultra  

  34810  - MP 450 Ultra  

  34840  - MP 350 V.V. Ultra  

  34850  - MP 450 V.V. Ultra  

Çırpma fonksiyon

REGÜLASYONLU

SİSTEM

REGÜLASYONLU

SİSTEM

TAMAMI

PASLANMAZ 
ÇAN

TAMAMI

PASLANMAZ 
ÇAN

 M
P



EL MİKSERLERİ

PASLANMAZ TENCERE DESTEKLERI

  27354  -  

  27363  -  

  27364  -  
  27365  -  

Üniversal paslanmaz destek

3 paslanmaz ayarlanabilir destek

2

1

  MP 550 Ultra

  MP 600 Ultra

  MP 800 Turbo

  

MP 550 Ultra - MP 600 Ultra - MP 800 Turbo

  34890  -  MP 800 Turbo  

  34820  -  MP 550 Ultra  

  34830  -  MP 600 Ultra  

BÜYÜK SERİ

EBS

1 2

TAMAMI

PASLANMAZ 
ÇAN



 M
P
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o

m
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EL MİKSERLERİ

Combi SERİ İLE KULLANILAN ÇIRPICILAR

HARMANLAMA

KARIŞTIRMA

ÇIRPMA

HARMANLAMA

KARIŞTIRMA/ 

YOĞURMA

Mini MP Combi, CMP Combi, MP Combi 

Ultra ve MP FW üzerinde mevcut olan 

ROBOT-COUPE çırpma aksesuarı aşağıdaki 

işlemleri gerçekleştirmenizi sağlayacaktır:

 MP  CMP  Mini MP



EL MİKSERLERİ

 

KOMBİ SERİ

   Mini MP 190 Combi

Ç

   Mini MP  240 Combi

 

Ç

    CMP 250 Combi

Ç

    CMP 300 Combi

Ç

  34720  -   Mini MP 190 Combi  

  34730  -   Mini MP  240 Combi  

   34300 A -    CMP 250 Combi  

   34310 A -    CMP 300 Combi  

Mini MP 190 Combi - Mini MP 240 Combi - CMP 250 Combi - CMP 300 Combi

REGÜLASYONLU

SİSTEM

REGÜLASYONLU

SİSTEM

TAMAMI

PASLANMAZ 
ÇAN

TAMAMI

PASLANMAZ 
ÇAN



EL MİKSERLERİ

KOMBİ SERİ

   MP 350 Combi Ultra

 

Ç

   MP 450 Combi Ultra

 
 

Ç

 

   

MP 350 Combi Ultra - MP 450 Combi Ultra

  34860  -   MP 350 Combi Ultra  

  34870  -   MP 450 Combi Ultra  

3

REGÜLASYONLU

SİSTEM

PASLANMAZ TENCERE DESTEKLERI

  27354  -  

  27363  -  

  27364  -  
  27365  -  

Üniversal paslanmaz destek

3 paslanmaz ayarlanabilir destek

2

1

1 2

MP 350 Combi Ultra MP 450 Combi Ultra

SEÇENEKLER Kod: Kod:

3

TAMAMI

PASLANMAZ 
ÇAN

 M
P

C
o

m
b

i



EL MİKSERLERİ

 MP 450 XL FW Ultra

  34280  -  MP 450 XL FW Ultra  

KOMBİ SERİ

 2 metalik fl anş

REGÜLASYONLU

SİSTEM

KARIŞTIRICI ALET

Uygulamalar:

ÇOK DAYANIKLI METALİK

SAĞLAMLIK

ERGONOMİ

HİJYEN



EL MİKSERLERİ

  MP 450 FW Ultra

  34880  -   MP 450 FW Ultra  

KOMBİ SERİ

REGÜLASYONLU

SİSTEM

ÇEŞITLI HIZLAR

Çırpıcı hızı

Mikser hızı

150

250

500

1500

90001500

sulandırmak

mükemmel

Karıştırıcı hızı

 M
P

C
o

m
b

i



MEYVE SIKACAĞI

 J 80 Ultra - Otomatik Katı Meyve Sıkacağı

 J 100 Ultra - Otomatik Katı Meyve Sıkacağı

  

J 80 Ultra - J 100 Ultra

  56100 A - J 100 Ultra  

  56000 A - J 80 Ultra  

J 80 Ultra

J 100 Ultra

O

T
O

M A
T

İ
K

T A M

YO Ğ U N

K

U
L L A N I M



M
E

Y
V

E
 S

IK
A

C
A

Ğ
I

MEYVE SIKACAĞI

OTOMATİK KATI MEYVE SIKACAĞI J100 ULTRA

ÖZEL YOĞUN KULLANIM

MEYVE SIKACAĞININ ALTINA YERLEŞTİRİLMİŞ BAR BLENDER KABI İÇİN YETERİNCE 

UZUN BOYLU

olarak boşaltılır

hazneye boşaltılır

Posalar sürekli

Posalar bir

 Boşaltım 

Oluğu

2 farklı kullanim

olanağı

1

1

2

7.2 Lt



OTOMATİK SÜZGEÇLER-SIKACAKLAR

  C 40

  55040  - C 40  

C40 YENI SÜRÜM: DAHA ERGONOMIK VE DAHA PERFORMANSLI.

ÖZÜT SIKACAĞI 

FONKSIYONU

NARENCIYE SIKACAĞI 

FONKSIYONU



showroom ve mağazalarınız için:

www.robot-coupe.com

AUTOMATIC

www.robot-coupe.com

  

S
IM

PL
Y  AUTOM

ATI C

3 makine teşhir standı el Mikserleri teşhir 

standı

CL 50 teşhir Poster robot-coupe

R301 disk teşhir

 

Cl50 disk teşhir

karışık sunum aracı 

O
T
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M

A
T

İK
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Web sitesi www.robot-coupe.com/tur/

 SATIŞ SONRASI SERVIS (SSS)



ENERJİ TASARRUFU, ÇEVREYE 

SAYGI & ETİK

                   ANLAYIŞ

Dayanıklılık

Tasarımları ve kullanılan malzemelerin kalitesi ile, Robot-Coupe makineler uzun süre 

dayanmak için tasarlanmıştır. 

Bu uzun ömür, atık miktarının azaltılmasına ve kaynakların tasarruf edilmesine katkıda 

bulunur.

Enerji tüketimi

Robot-Coupe sürekli olarak performans ile enerji tasarrufunu bir araya getiren maki-

nelerin geliştirilmesine yatırım yapmaktadır.

Kanıtlanmış kalitede teknolojilerin devamlı kullanılması makinelerimizin mükem-

mel enerji etkililiğini garanti etme imkânını bizlere vermektedir.

                ÜRETİM

Makinelerimiz en zor standartlara uygundur – hatta bazen ötesindedir. Diğerlerinin 

arasında, elektronik bileşenlerimiz zararlı maddelerin kullanılmamasını öngören 

yeni ROHS yönergesini uygulamaktadır.

Makinelerimizin sayısı daha şimdiden EuP (Energy using Products) gibi geleceğin 

standartlarını uygulamaya koymuştur.

Ambalajlar

Robot-Coupe günümüzde ambalajlarının azaltılması üzerinde çalışmakta ve geri 

dönüşümlü ve fosil enerji tasarrufu sağlayan bütün çözümleri desteklemektedir.

Nakliyeler

Ürünlerimizin hepsi Avrupa’da başlıca pazarların yakınlarında imal edil-

mektedir. Ürünlerimizin nakliyesinin azaltılması çevre üzerindeki etkilerini de 

azaltmaktadır.

               UZUN ÖMÜRLÜLÜK

Onarılabilirlik

Ürünlerimizin % 100’ü onarılabilir. Robot-Coupe yedek parçalarını en az 10 yıl süre 

ile temin edilebilir şekilde tutmaya gayret etmektedir. 

Geri dönüşüm

Bütün ürünlerimiz %95’in üzerinde geri dönüştürülebilir ve şirketimiz çeşitli ül-

kelerde yürürlükte olan toplam ve geri dönüştürme yöntemlerine etkin şekilde 

katılmaktadır.

                 ROBOT COUPE, SORUMLU BİR ÝŞLETMEDİR

Bu sorumluluk prensibi, özellikle aşağıda alanlarda kendini ifade etmektedir:

rin bu girişimlerinde yanlarında olmak.



 Fransa, İhracat ve Pazarlama Genel Müdürlükleri: 

Tel.: + 33 1 43 98 88 33 - Fax: + 33 1 43 74 36 26

48, rue des Vignerons - 94305 Vincennes Cedex - France 

www.robot-coupe.com - email : international@robot-coupe.com
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