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ARTHUR KRUPP ® PORCELAIN - MADE IN GERMANY -

INTRODUCES A COMPREHENSIVE

RANGE OF ITEMS IN PORCELAIN, A WIDE SELECTION OF PROFESSIONAL PRODUCTS
DESIGNED TO MEET ANY NEEDS OF THE HO.RE.CA. SECTOR. WHETHER CLASSIC AND
ELEGANT MISE EN PLACE, A CREATIVE MIX AND MATCH, OR FOR A REFINED BUFFET, AKP IS
THE RIGHT SOLUTION. THE HIGH-QUALITY MATERIALS AND THE REINFORCED EDGES MAKE
THESE ITEMS EXTREMELY RESISTANT AGAINST CHIPPING, GIVING THEM THE DISTINCTIVE
FEATURES OF VERSATILITY AND DURABILITY FOR DAILY USE.

Arthur Krupp® Porcelain — Made in Germany - presenta un
assortimento di articoli in porcellana, una gamma professionale
pensata per tutte le occasioni d'utilizzo del settore Ho.Re.Ca,
dalle mise en place formali ed eleganti a quelle all'insegna dei
mix and match pil creativi fino a raffinati banchetti e buffet. La
qualita del materiale utilizzato, unitamente agli spessori rinforzati,
rende queste porcellane estremamente resistenti a urti e rotture,
conferendo loro caratteristiche di praticita e durevolezza. Ideali
per un utilizzo quotidiano e duraturo.

Arthur Krupp® Porcelain — Made in Germany - bietet eine
umfangreiche Palette an Produkten in Porzellan, eine umfassende
Auswahl an professionellen Produkten, die die taglichen
Anforderungen im Hotel- und Gastronomiebereich erfillen.
Sowohl fir klassische oder elegante Mise en Place, als kreativer
Mix and Match oder fiir ein edles Buffet. Die hohe Qualitat des
Materials und die verstérkten Kanten machen die Produkte extrem
stoBfest und verleihen ihnen unverwechselbare Vielseitigkeit und
Haltbarkeit fir den téglichen Gebrauch. Praktikabilitdt und
Haltbarkeit. [deal fiir den taglichen Einsatz und lange Lebensdauer.
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OMNIA - Simple lines, both round and

square shapes, suitable to be used
individually or rather combined together,
according to the needs of the table setting
Thanks to the

particularly wide and deep plates and the

you want to create.
square bowls, OMNIA can be the source of
inspiration for every chef who aims to grab
the attention of the guests, creating their
own cooking proposal. From breakfast to
dinner, from the small and smart restaurant
to the banqueting room of a major city
hotel, OMNIA is suitable for an intensive
use as the items are stackable and have
reinforced edges.

tJ

OMNIA & caratterizzata da linee pulite,
rotonde e quadrate che possono essere
utilizzate  in maniera  distinta o
complementare secondo le esigenze degli
allestimenti tavola da realizzare.

Estremamente caratterizzante grazie alla
particolare ampiezza della falda e alla
profondita dei piatti e coppe quadrati,
OMNIA pud essere motivo d'ispirazione
per gli  chef

personalizzazione delle proprie proposte

che, attraverso la
culinarie, desiderano catturare lo sguardo
dei propri ospiti. Dalla colazione alla cena,
dai piccoli e raffinati ristoranti ai grandi
hotel di citta con ampi buffet Omnia &
perfetta per un utilizzo intensivo grazie ai
suoi bordi rinforzati e alle caratteristiche di
impilabilita degli elementi.

Omnia — einfache Linien, sowohl runde als

auch eckige Formen, einzeln oder

zusammen kombiniert verwendbar, je
nachdem wie man den Tisch gestalten
mochte.

Durch die besonders breiten und tiefen
Teller und die eckigen Schalen ist OMNIA
die Inspirationsquelle fir alle Kiichenchefs
um mit eigenen Gestaltungsideen die
Aufmerksamkeit der Géste zu gewinnen.
Vom Frihstick bis zum Dinner, vom kleinen
Restaurant bis zum Bankettsaal eines
groBen City-Hotels, OMNIA st fur alle
Anforderungen geeignet, da die Produkte
stapelbar sind und verstarkte Kanten

haben.
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67303
Cup

Tazza
Obertasse

=45 0,221t -7% oz.
-41 0,181t.- 6" oz.
=40 0,101t.-3"20z.

P

67303
Base coffee pot

Caffettiera senza coperchio
Kaffeekannen-Unterteil

-49 030k - 10" oz.
=51 0601 -20%0z.

< 67303-44

Mug with handle
Bicchiere con manico
Becher mit Henkel

0,25 It. - 8%8 oz.

<> NEW /7 NOVITA / NEU

67303
Saucer
Piattino
Untertasse

=17 15cm-6in.
=17 15cm-6in.
=16 12cm-4¥in.

67303
Lid
Coperchio
Deckel

-50

O -52

67303-62

Base sugar bowl
Zuccheriera senza coperchio
Zuckerdosen-Unterteil

0,15 It. - 5" oz.

67303-63
Lid
Coperchio
Deckel

67303

Base tea pot

Teiera senza coperchio
Teekannen-Unterteil

-53 0,401t 14 0z
{>-55 0,701 -23% oz,

67303
Creamer
Lattiera
GieBer

=59 0,301t.- 10" oz.
=58 0,151t.-5% oz

67303
Lid
Coperchio
Deckel

-54

> -56

67303-57
Creamer
Lattiera
GieBer

0,031t.- 1 oz.
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< 67303-20 < 67303-64

Sauce plate Sugar bags holder
Piattino salsa Porta bustine
Dipschale Zuckerpéckchen-Halter
@8cm-@3"%in. 11 x 6 cm - 438 x 238 in.

< 67303 < 67303-86
Sauciere Flower vase
Salsiera Vasetto fiori
Sauciere Blumenvase
|
=79 0,201t.-7 oz. h10cm -3 6,3 cm
=78 0,301t.- 102 oz. h4in. - @ 2"2in.

< 67303-97 < 67303-96 < 67303-98
Peppgr shaker Salt shaker Toothpick holder
Spargipepe Spargisale Portastecchi
Pfefferstreuer Salzstreuer Zahnstocher-Halter
h 5,8 cm - 2" in. h58cm-2"%in. h7cm-2%in.

<> NEW / NOVITA 7 NEU




67303-22
Soup bowl
Coppa brodo
Suppenschale

0,25 It. - 8%4in.

67303
Plate flat
Piatto piano
Teller flach

=01 @16cm-Q6"in.
=02 @19cm-Q@7%in.

=03 @22cm-Q9in.

=04 @25cm-@10"in.
=05 @27cm-Q11in.
=06 @30cm-@12"in.

67303-23
Soup cup
Tazza brodo
Suppentasse

0,25 It. - 84 in.

67303
Salad bowl!
Insalatiera
Salatschussel

-80 Q@ 12cm-Q4¥in.

-81 Q15cm-Q6in.

-82 Q@17 cm-Q6%in.

67303-19
Saucer combi
Piattino combi
Kombi Untertasse

D@16 cm - 6" in.

67303
Plate deep
Piatto fondo
Teller tief

-09 @21cm-Q9in.
=10 @25cm-@ 10" in.
=11 330cm-Q12"in.

67303-77
Fruits
Coppetta
Kompott

D@12 cm-Q 4% in.

67303
Plate oval
Piatto ovale
Platte oval

=29 30cm-11¥in.
=30 35cm-13¥in.
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<> 67303M01 <> 67303M02
Finger food "Seesaw" Finger food "Gondola"
Ciotolina "Seesaw" Piattino "Gondola"
Fingerfood Schale "Seesaw" Fingerfood Schale "Gondola"
9,5x6,5cmh3cm 14 x7,5cm-5"2x 2" in.

3¥4x 2"2in. h 1% oz.

=

> 67303M03 > 67303M04
Finger food "Trident" Finger food "Rondel"
Piattino "Trident" Piattino "Rondel"
Fingerfood Schale "Trident" Fingerfood Schale "Rondel"
@10 cm - 3% in. @10,5cm-D4in.

< 67303 < 67303M07
Finger food "Coppetta" Chinese spoon
Piattino "Coppetta" Cucchiaio cinese
Fingerfood Schalen "Coppetta” Porzellanlsffel
MO5 11x8cm-4%x3"in. 13 cm -5 in.

MO6 16 x 11 cm -6 x 4% in.

B}l <> NEW /7 NOVITA 7 NEU
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67303

Plate flat square
Piatto piano quadrato
Teller flach quadratisch

Q01 23cm-9in.
Q02 28cm-11in.

67303

Dish flat square

Piattino piano quadrato
Schalchen flach quadratisch

Q80 9cm-3"2in.
Q81 12cm-4%in.

67303

Plate flat rectangular
Piatto piano rettangolare
Platte flach rechteckig

Q29 18x11cm-7x4"in.
<> 030 29x19cm-11¥ x 7% in.

4 <> NEW/NOVITA ZNEU

67303010

Plate deep square
Piatto fondo quadrato
Teller tief quadratisch

23cm-9in.

67303

Bowl deep square
Piattino fondo quadrato
Schalchen tief quadratisch

Q82 9cm-3"%in.
Q83 12cm-4¥in.

67303084
Squared bowl
Ciotola quadrata
Schiissel rechteckig

23x23cm-9x9in.
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ROTONDO has its distinctive features in
combining the essential plain items with
the particular coup design which provides
the ideal stage to enhance the masterpieces
of the contemporary chefs. The perfect
proportions of plates and bowls make
these items suitable to be matched with
coffee and tea items as well. Every cup, tea
pot and coffe pot of the ROTONDO
collection can be mixed and matched
thanks to their universal stackability. The
lids can also serve as plates or can be used

to hand around small weets.

ROTONDO trova i distintivi

nell’alternarsi di essenziali elementi e piani

suoi tratti
a particolari forme coup, palcoscenico
ideale che ben si presta a valorizzare i
capolavori degli chef contemporanei. Le
proporzioni perfette dei piatti e delle
coppe si coniugano anche nell’estensione
té e caffé. Tutte le tazze, caffettiere e teiere
di ROTONDO mettono in correlazione tra
loro i pezzi rendendoli impilabili. | coperchi,
inoltre, modificano la propria destinazione
d'uso diventando, all’occorrenza, punti
d'appoggio per presentare piccole delizie.
Per via della sua robustezza & flessibile ed
affine ad ogni tipo di utilizzo e, grazie al
minimalismo della sua forma, conserva

un’anima “Back to the roots” senza tempo.

F S FF P FF TS T ST T ST RTRRETYY ST ST -

ROTONDO ist charakterisiert durch eine

Kombination aus den grundlegenden
flachen Produkten und einzelnen Coup-
Produkten und bietet somit die ideale

Blhne fur die Meisterwerke der modernen

Kiichenchefs.  Durch  die  perfekten
Proportionen von Tellern und Schalen kann
Rotondo auch mit Kaffee- oder Tee-

Produkten kombiniert werden. Alle Tassen,

Teetassen und Kaffeetassen konnen

gemischt werden, da sie gemeinsam
stapelbar sind. Die Deckel kénnen ebenso
als Teller verwendet werden oder um

kleine Kostlichkeiten zu serviere.
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67305

Coup plate flat
Piatto piano
Coupteller flach

=01 T16cm-@ 6" in.
=02 @21cm-@8%in.

=03 @25cm-@10%in.

-04 @28cm-@ 11in.
-05 O33cm-@13in.

67305
Platter oval
Piatto ovale
Platte oval

=29 @24cm-@9"in.
=30 @28cm-@ 11in.
=31 @34cm-@13%in.

67305

Coup plate deep
Piatto fondo
Coupteller tief

-09 @17 cm-Q6%in.
-10 @22cm-Q8%in.
=11 228cm-J11in.
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67305-22 67305-23 67305-19 67305-22

Soup bowl Soup cup Saucer Fruits

Coppa brodo Tazza brodo Piattino Coppetta
Suppenschale Suppentasse Untertasse Kompott

0,25 It. - 8%* oz. 0,25 It. - 8% oz. D18cm-D7in. @12 cm - D 4% in.

67305
Salad bowl
Insalateria
Schiissel

-80 @12cm-@4¥in.
-81 @15cm-Q6in.
-82 @20cm-@7%in.
-83 @27 cm-@ 1098 in.

> 67305 > 67305-84
Sauciere Deep bowl
Salsiera Ciotola fonda
Sauciere Schissel tief
=79 0,251t - 8% oz. @20cm-QB 7% in.

=78 0,501t - 16" oz.

O NEw/NOVITAZNEU X
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OTONDO C ND TEA POTS ARE THE IDEAL
RY R VERSATILITY.
E, LE TEIERE ROTONDO
o RAORDINARIA DISINVOLTURA
ocC O.
NUND T
FUR DEN TAGLICHEN

23




24

67305 67305-17

Cup stackable Saucer

Tazza impilabile Piattino
Obertasse stapelbar Untertasse

=45 0,22 1t.- 7% oz. @15cm- @ 6in.

=41 0,181t.- 6" oz.

67305 67305
Base coffee pot Lid
Caffettiera senza coperchio Coperchio
Kaffeekannen-Unterteil Deckel
-49 0,301It.- 102 oz. -50

51 001t - 20 oz, O -52

< 67305-44
Mug with handle
Bicchiere con manico
Becher mit Henkel

0,30 It. - 102 oz.

<> NEW 7 NOVITA / NEU

67305-40

Cup stackable
Tazza impilabile
Obertasse stapelbar

0,10 It. - 32 0z

67305-15
Saucer
Piattino
Untertasse

@13 cm - 5% in.

67305

Base tea pot

Teiera senza coperchio
Teekannen-Unterteil

=53 0401t - 14 oz

=55 0,70k - 23 oz.

67305-62

Base sugar bowl
Zuccheriera senza coperchio
Zuckerdosen-Unterteil

0,15 lt. - 54 oz.

67305-63

Lid with indent
Coperchio con tacca
Deckel mit Einschnitt

67305
Lid
Coperchio
Deckel

-54

> -56

67305-57
Creamer
Lattiera
GieBer

0,20 It. - 7 oz.
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PHOTO
RICCARDO BIANCHI
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ROSSOCUOCO, STEAK HOUSE, CAVAGLIA (VC)

© COPYRIGHT

Ogni riproduzione anche parziale del presente catalogo & vietata se non
espressamente autorizzata per iscritto da Sambonet Paderno Industrie S.p.A.
This catalogue may not be reproduced in whole or in part unless specific prior

written authorization of Sambonet Paderno Industrie S.p.A.

NOTE

Le misure, caratteristiche ed illustrazioni dei prodotti sono indicative e
soggette a variazioni senza preavviso qualora esigenze tecnico produttive
lo richiedessero.

The pictures illustrated and data are representatives. We reserve the right
to alter at any time the specifications stated without notice, whenever
technical requirements shall so demand.

UNI EN 150 9001:2008 UNI EN 150 14001:2004 BS OHSAS 18001:2007 A
5
o
m
[
m

SISTEMA DI GESTIONE SISTEMA DI GESTIONE SISTEMA DI GESTIONE H

QUALITA CERTIFICATO AMBIENTALE CERTIFICATO SICUREZZA CERTIFICATO =

CERTIFICATO N° 10571 CERTIFICATO N° 8728 CERTIFICATO N° 10573 CERTIFICATO N° 093

LIMITATAMENTE AL SITO LIMITATAMENTE AL SITO
DI: ORFENGO DI: ORFENGO
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